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多 孔 菌 属 的 菌 肉 多 木质 化 ， 少 呈 软 肉质 。 白 软 肉 多 孔 菌 (Overholts 1977) 1) 肉质 
肥厚 ， 海 绵 状 ， 幼 时 人 鲜嫩， 王后 香味 亦 浓 ， 干 品 经 水 浸 后 即 变 软 可 食 。 作 者 在 云南 大 办 
雪山 海拔 2600m 处 的 冷杉 (Abies sp.) 倒 木 上 采 到 和 人 工 培养 成 功 。 


材料 和 方法 


该 菌 种 自 1978 年 从 野外 分 离 出 菌 丝 后 在 马 铃 慕 葡 萄 糖 琼 脂 培 养 基 上 培养 ， 用 组 织 分 
离 法 获得 纯 菌 种 。 每 二 个 月 转 管 一 次 ， 低 温 保 存 已 逾 5 年 。 

适合 菌 丝 体 生长 的 培养 基 和 温度 ， 以 三 种 培养 基 制 成 斜面 ， 接 菌 后 分 别 置 于 不 同 温 
度 条 件 下 ， 经 过 一 定 天 数 培养 分 别 测量 菌 丝 体 在 斜面 培养 基 上 的 长 度 。 三 种 培养 基 分 别 
为 : a .马铃薯 200 克 ， 和 葡萄糖 20 克 ， 蛋 白 肛 10 克 ， 民 HsPO41.8 克 ， MgSO41.8 克 ， 了 琼脂 
18 克 ， 清 水 1000 毫 升 ，pH 值 6.5。b .马铃薯 200 克 ， 葡 萄 糖 20 克 , KH,PO, 3 克 ，MgSO， 
1.5 克 ， 维 生 素 B:20 毫 死 ， 琼 脂 18 克 ， 清 水 1000 毫 升 ， p 联 值 6.5。c.。 蛋 白 肪 15 克 ， 和 葡萄 
糖 15 克 ， 了 琼脂 18 克 ， 清 水 1000 毫 升 ，pH 值 6.5。 三 种 培养 温度 为 20"C、25oC 和 28oC。 

子 实体 培养 培养 料 为 水 冬瓜 树木 悄 75%, 新 鲜 才 区 22% , 芒 糖 1.5% , 石膏 粉 1.5% 。 
加 清水 搅拌 培养 料 使 含水 量 为 60% 左 右 ， 然 后 将 培养 料 分 别 装 入 1000 毫 升 广 口 瓶 或 压制 
成 裁 培 块 。 每 瓶 含 于 培养 料 约 150 克 , 每 块 含 干 培养 料 约 250 克 。 进 行 高 压 灭 菌 , 17 磅 压力 灭 
菌 1 小 时 ,冷却 后 在 无 菌 操作 下 接 入 菌 种 , 接种 量 为 每 瓶 (或 块 ) 平方 厘米 斜面 菌 种 。 接 
种 后 置 于 25°C 培 养 室 中 , 待 菌 丝 体 长 满 培养 料 再 移 至 有 温差 变化 的 栽培 室 进行 出 菇 培养 。 


实验 结果 


菌 丝 体 在 不 同 的 三 种 培养 基 上 和 三 种 温度 条 件 下 生长 的 速度 是 不 一 样 的， 经 过 15 天 
的 培养 ， 其 结果 如 胡 1 ， 由 表 1 可 见 C 培 养 基 较 适合 该 菌 的 菌 丝 体 生长 ， 其 最 适 温度 为 





本 文 于 1983 年 7 月 26 日 收 到 。 
x* ”该 菌 学 名 由 峰 穆 同志 鉴定 ， 王 华 同 志 照 像 。 
1) Overholts 工 O, (1977); The Polupoaceae of the United States, Alaska and Cansd。p p。 181—286, 


218 云 


南 植物 研究 6 卷 





表 1 不 同 培养 基 和 温度 对 菌 丝 体 生长 的 影响 
| 





蓝 好 村 温 
2 20C | 25C 28C 
| 《cin) SS | 
培养 其 
a 3.9 4.9 5.5 
b 3.5 i 4.7 4.8 








C 4.3 6.2 


一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 





| 5.8 


25°C。 

栽培 种 在 25°C 培 养 室 中 经 过 25 一 30 天 
菌 丝 体 生长 良好 ， 菌 丝 体 白色 并 有 香 昧 溢 
出 。 菌 种 继续 留 在 恒温 的 培养 室 培养 ， 不 
见 形成 子 实 体 。 移 至 有 温差 的 栽培 室 中 则 
可 形成 子 实 体 。 栽 培 室温 差 较 大 ， 白 天 最 
高 气温 为 266C， 夜 间 最 低 气温 为 5 一 8 °C， 
空气 相对 湿度 为 80 一 90% 。 培 养 15 天 左右 


栽培 料 表面 开始 产生 子 实体 〈 图 1 ) 。 子 实体 白色 ， 无 柄 ， 盖 表 和 柔软 被 微 绒毛 ， 菌 内 
如 海绵 状 。 瓶 栽 的 多 数 从 瓶 口 产生 单个 较 大 的 子 实体 ， 栽培 块 容易 产生 多 个 较 小 的 子 
实体 。 继 续 培养 25 一 30 天 子 实体 成 熟 开 始 释 放 孢 子 ( 图 2)。 孢 子 印 白色 ， 显微镜 下 无 色 
透明 ， 燃 圆 形 或 近 肾 形 ，1.7 一 2 x4.6 一 5 微米 。 第 一 次 采 收 实验 以 30 瓶 计算 ， 平 均 每 
瓶 收 新 鲜 子 实 体 120 克 ， 平 均 每 栽培 块 收 119 克 ， 间 隔 约 45 一 60 天 还 可 采 收 第 二 批 子 实 
体 。 第 二 批 子 实体 产量 较 低 ， 一 般 每 瓶 为 50 一 70 克 。 由 产量 看 出 瓶 栽 法 虽然 子 实体 数量 
不 如 载 培 块 多 ， 但 产量 比 栽 培 块 高 。 





图 1 菌 种 块 上 子 实体 生长 情况 


讨 


图 2 和 孢子 形状 


论 


白 软 肉 多 孔 菌 野生 的 数量 极 少 ， 国 内 还 未 见 有 报道 。 通过 人 工 实验 室内 栽培 获得 成 
功 ， 初 步 掌握 它 生 长 发 育 条 件 ， 为 食用 菌 生产 上 增加 一 个 新 的 品种 。 

野生 的 白 软 肉 多 孔 菌 适 于 亚 高 山 和 高 山 的 针 叶 林 带 ， 了 于 实体 的 产生 需要 较 大 的 温差 
变化 ， 所 以 人 工 栽培 中 温差 变化 是 形成 子 实体 的 重要 因素 之 一 。 培养 基 中 含有 少量 蛋 提 


肛 能 促进 阔 丝 体 生长 。 


